LES JORNADES
GASTRONOMIQUES:

Les Jornades Gastronomiques de I'’Ametlla de Mar
mostren productes de la llotja i les millors receptes locals.
El peix blau és el protagonista, elaborat per cuiners amb

técniques classiques i modernes en menus especials
durat aquestes jornades gastronomiques anuals.
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LA GALERA

a les Terres de I'Ebre

LA GALERA

at Terres de I'Ebre

TONYINA
ROJA

BLUEFIN
TUNA

ESPAI
CUINA DE MAR:

El futur espai Cuina de Mar esdevindra un punt 0 de la cuina
marinera i de pescadors de 'Ametlla. Un punt de trobada
de descoberta, tastos, degustacions... que posaran en valor
la tasca pesquera, les varietats autoctones i la seva
transformacié en plats de restaurants.

Signature dishes

“Calero” suquet (traditional Catalan fish stew)

Arrossejat (toasted rice dish)

Fideus rossejats (toasted noodles)

Bluefin tuna

Rice dishes and paella
Shellfish

Baby octopus with onions
Rice with tuna

Locally caught fish from L'Ametlla
Fried fish

FIDEUS PEIX DE LLOTJA
ROSSEJATS | ARROSSEJAT

TOASTED L A LocaLFisH
: L) T MARKET AND
NOODLES . i “ARROSSEJAT"

13 Murals de gran format
13 large-format murals

Nedar entre tonyines gegants

Swimming among giant tunas Caminar resseguint la costa

Walking along the coast

GASTROMAPA / CULINARY MAP

mwer [ ’Ametlla de Mar
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The cove with the best food scene

A I'Ametlla de Mar

la pesca es transforma
en plats amb anima
marinera.

Des de la galera fins a la tonyina
roja, en arros o en fideus
rossejats, la gastronomia

de la cala captiva el paladar

i explica la historia d'un poble
arrelat a la tradicio pesquera.

Aquest gastromapa és una invitacié
arecoérrer els racons més saborosos
de la Cala: restaurants amb producte
fresc, experiéncies Uniques i jornades
que celebren el millor de la mar.
Deixa't portar per les aromes,

els sabors i I'hospitalitat calera.
Ametlla de Mar, la cala més
gastronomica.
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LO RACO DE ANTIC CASINO LA SERRA
SANTES CREUS 1904 TAVERNA

@ LA LLOTJA

C. Sant Roc, 23 C. Sant Antoni, 2 C. Prim, 1
T. 977 457 361 T. 665 835 845 T. 645123 373
977 493 592

@ EL BANDARRA

~

Paratge
de Santes Creus, s/n
T.977 267 784

977 477 155

C. Jaume Balmes, 19 >4 Passatge Veldzquez, 1 C. Miranda, 3 q C. Miramar, 5
baixos T. 655148 165 ‘ T. 600 458 574 o i T. 670 582720
T. 630 211 015 g et

......................................................................................................................................................

Placa del Cané, 2 C.Bruc, 29
T.722 672145 T. 616 904 851
977 457 085

Dilluns i dimarts
Monday and Tuesday

De dilluns a divendres
De dilluns a divendres

Dilluns i dimarts

Monday and Tuesday m Dimecres / Wednesday

?’ D ronexte

Fideus rossejats
Arrossos i paelles
Peix fregit

Toasted noodles

Rice dishes and paella
Fried fish

Placa del Cang, 8
T. 977 456 236

Marisc

Polpets encebats

Peix de 'Ametlla
Shellfish

Baby octopus with onions
Locally caught fish from
LAmetlla

Arrossejat
Arrossos i paelles
Marisc

Toasted rice dish

Rice dishes and paella
Shellfish

C. Sant Rog, 33
T. 614187 257

Suquet de peix “Calero”

Peix de 'Ametlla

Traditional Catalan fish stew

Locally caught fish from
LAmetlla

¢ LA SUBHASTA
ESPAI GASTRONOMIC

i

Fideus rossejats
Arrossos i paelles
Peix de 'Ametlla
Toasted noodles

Rice dishes and paella
Locally caught fish from
L'Ametlla

—

-

C.SantJoan, 3
T. 621216 911

Dimarts i dimecres

Tuesday and Wednesday

Tonyina roja
Arrossos i paelles
Peix de 'Ametlla
Bluefin tuna

Rice dishes and paella
Locally caught fish from
LAmetlla

EL MOLI
DELS AVIS

Tonyina roja

Marisc

Peix de 'Ametlla
Bluefin tuna

Shellfish

Locally caught fish from
LAmetlla

Arrossejat

Tonyina roja

Peix de 'Ametlla
Toasted rice dish

Bluefin tuna

Locally caught fish from
LAmetlla

RESTAURANT
PLACA NOVA

Placa Nova, 3
T. 977 457 072

Tonyina Roja
Arrossos i paelles
Tapes variades
Bluefin tuna

Rice dishes and paella

Fideus rossejats
Arrossos i paelles
Bluefin tuna

Toasted noodles

Rice dishes and paella

Cala Joanet, 8
T. 616 263 528

Arrossos i paelles
Marisc

Peix de 'Ametlla
Rice dishes and paella
Shellfish

Locally caught fish from
LAmetlla

@ Pota de pop

Seitons en vinagre XL
Carns elaborades
Octopus

Anchovies XL

Cooked meat

HESTIA
RESTAURANT

Placa del Cang, 1
T. 611277 824

Marisc

Plats de cuina
Sud-americana
Shellfish
South-American dishes

Peix fregit / Musclos
Arrds amb tonyina
Tonyina a la planxa
Fried fish / Musclos

Rice with tuna

Crilled Tuna

MELETA
DE ROMER

C. Trafalgar, 21
T. 669 826 801

Dilluns i dimarts
Monday and Tuesda;

Suquet de peix “Calero”

Tonyina roja
Peix de 'Ametlla

Traditional Catalan fish stew

Bluefin tuna
Locally caught fish from
LAmetlla

Tonyina roja
Arrossos i paelles
Peix de 'Ametlla
Bluefin tuna

Rice dishes and paella
Locally caught fish from
LAmetlla

RESTAURANT
PICA PICA

C. Benidorm, 9
T. 638 864 343

Tonyina roja

Peix fregit

Peix de 'Ametlla
Bluefin tuna

Fried fish

Locally caught fish from
LAmetlla

@ Tonyina Roja

Suquet de peix “Calero”
Peix de 'Ametlla

Bluefin tuna

Traditional Catalan fish stew
Locally caught fish from
L'Ametlla

C. Sant Joan, 48
T. 679110773

Tonyina roja
Arrossos i paelles
Peix de 'Ametlla

Bluefin tuna

Rice dishes and paella
Locally caught fish from
LAmetlla
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L 3 Port esportiu C. Mar, 12
ESPECIALITAT > 3 01 C. del Port, s/n T. 697 548 050

Placa Catalunya, 4 . Placa del Cano, 5 Carretera estany s/n

T. 645123 373 T. 630120 035 T. 685 801797 3
.................................................. e Producte fresc i de temporada
o RESTAURANTS
SPECIALITY. Fresh seasonql product e
e ‘ ¢ i
OFICINA TURISME
TOURIST OFFICE

@ Tonyina roja @ Tonyina roja
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Musclos del terreny
Croquetes wantun -
Ibérics 100% de gla
Shellfish / Mussels
Wantun croquette
Iberian cured meat

Arrossos i paelles
Peix de 'Ametlla

Bluefin tuna

Rice dishes and paella
Locally caught fish from
L'Ametlla

Arrossos i paelles
Marisc

Bluefin tuna

Rice dishes and paella
Shellfish
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PARKING

/A

EFIMURS

Arros amb galeres
Peix de 'Ametlla

Bluefin tuna

Mantis shrimp rice
Locally caught fish from
LAmetlla

Tonyina roja
Arrossos i paelles

Toasted rice dish
Bluefin tuna
Rice dishes and paella

wlt

AJUNTAMENT

DE L'AMETLLA DE MAR

Finangat per
la Unié Europea
)

! Pla de Recuperacis,
o Transformacié
* i Resiliencia

www.visitametllademar.com
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